S.R. DA AGRICULTURA E FLORESTAS
Portaria n.° 34/2012 de 12 de Margo de 2012

Considerando o Decreto Legislativo Regional n.° 21/2008/A, de 18 de julho, com as
alteragbes introduzidas pelo Decreto Legislativo Regional n.°12/2011/A, de 23 de abril que
estabelece a organizagéo do sector vitivinicola regional.

Considerando e que o referido diploma prevé a possibilidade do Governo Regional, através
de Portaria do membro do Governo, com competéncia em matéria de agricultura, estabelecer
as regras sobre o reconhecimento e a extingdo das denominagdes de origem, bem como as
regras sobre a produgdo e comércio de que depende uma Denominagao de Origem;

Considerando os resultados alcangcados nos ultimos anos ao nivel da qualidade dos vinhos
brancos justifica-se o seu reconhecimento como produtos de qualidade superior;

Assim, manda o Governo Regional dos Acores, pelo Secretario Regional da Agricultura e
Florestas, ao abrigo do n° 1 do artigo 4.° e do n.° 1 do artigo 6.° do Decreto Legislativo
Regional n.° 21/2008/A, de 18 de Julho, o seguinte:

Artigo 1.°
Reconhecimento de Denominagao de Origem

1. Sao reconhecidas como denominagdes de origem (DO), na producao de vinhos a integrar
na categoria dos vinhos de qualidade e vinhos espumantes as denominagdes “Biscoitos” e
“Pico” e vinhos licorosos e vinhos espumantes a denominacido “Graciosa”, de que podem
usufruir os vinhos brancos que satisfacam as disposi¢cdes da presente Portaria e outros
requisitos legais aplicaveis.

2. Fica proibida a utilizagdo em outros produtos vinicos de nomes, marcas, termos,
expressdes ou simbolos suscetiveis de, pela sua similitude grafica ou fonética com os
protegidos pela presente Portaria, induzirem em confusdo o consumidor, mesmo que
precedidos dos termos «tipo», «estilo» ou outros analogos.

Artigo 2.°
Delimitagcao da area de producgao

A area geografica correspondente a cada uma das denominagdes consideradas conforme
representagao cartografica na escala de 1:200 000 em anexo abrange:

a) Biscoitos — no municipio da Praia da Vitdria, a freguesia dos Biscoitos, em areas de altitude
igual ou inferior a 100 m;

b) Pico:
i) No municipio da Madalena, em areas de altitude igual ou inferior a 100 m;

i) No municipio de Séo Roque, a freguesia de Santa Luzia e parte da freguesia da Prainha,
lugar da Baia de Canas, em areas de altitude igual ou inferior a 100 m;

i) No municipio das Lajes, a freguesia da Piedade, nos lugares de Engrade e Manhenha, em
areas de altitude igual ou inferior a 100 m;

c¢) Graciosa — no municipio de Santa Cruz, a freguesia do mesmo nome e as de Guadalupe,
Praia e Luz, em areas de altitude igual ou inferior a 150 m.

Artigo 3.°



Solos

As vinhas destinadas a produgao dos vinhos a que se refere esta Portaria devem estar, ou
ser instaladas em solos de acordo com as caracteristicas a seguir referidas com a exposicao
aconselhavel para a produgao destes vinhos:

a) Biscoitos — solos litdlicos ndo humidos e litossolos, sobre substrato consolidado de basaltos
ou rochas afins, andesitos e traquitos, em geral correspondente a lavas recentes,
frequentemente associados a afloramentos rochosos e por vezes com material pedregoso
disseminado.

b) Pico — solos lotdlicos ndo humidos e litossolos, sobre substrato consolidado de basaltos ou
rochas afins, correspondente a lavas recentes, associadas a afloramentos rochosos, por vezes
com material pedregoso disseminado e manto lavico consolidado a superficie;

c) Graciosa — solos pardo andicos, normais e pouco espessos, e solos regolicos derivados de
rochas basalticas ou de materiais piroclasticos assentes sobre rocha basaltica a pouca
profundidade.

Artigo 4.°
Castas

1. As castas a utilizar com vista aos vinhos abrangidos pela presente Portaria sdo as
constantes do Anexo | a presente Portaria e da qual faz parte integrante.

2. Na producao de um DO «Biscoitos», «Pico» e «Graciosa», pelo menos 80% do volume
total do mosto deve provir das castas constantes do Quadro 1, do referido anexo. O
remanescente do volume total do mosto, pode provir das castas constantes do Quadro 2, do
mesmo anexo.

Artigo 5.°
Praticas culturais

1. Para qualquer das zonas e denominagdes consideradas, as vinhas deveréo ser estremes e
podem ser conduzidas no ch&o, em taga ou cordao.

2. As praticas culturais utilizadas nas vinhas que se destinam a produgcdo dos vinhos
abrangidos na presente Portaria devem ser as tradicionais na Regido Autbnoma dos Acgores ou
as recomendadas pela Comissao Vitivinicola Regional dos Agores, doravante designada por
CVR Acores, em ligagdo com os Servicos de Desenvolvimento Agrario.

Artigo 6.°
Inscrigado das vinhas

1. As vinhas destinadas aos vinhos abrangidos pela presente Portaria devem, a pedido dos

interessados, ser inscritas na CVR Acores, para verificar se satisfazem os necessarios
requisitos, a qual procede ao cadastro das mesmas, efetuando no decurso do ano as
observacgdes que entender necessarias.



2. Sempre que se verificar qualquer alteragao na titularidade ou na constituicdo das parcelas
das vinhas inscritas e aprovadas, este facto tem de ser comunicado a CVR Acores pelos
respetivos viticultores, sem o que as uvas daquelas vinhas ndo podem ser utilizadas na
elaboragéo de vinho abrangidos na presente Portaria

Artigo 7.°
Vinificagao, preparacao e destilagao de produtos vitivinicolas

1. Os vinhos abrangidos pela presente Portaria devem provir de vinhas com, pelo menos,
qguatro anos de enxertia e a sua elaboracdo, salvo em casos excecionais, a examinar pela CVR
Acores, deve decorrer dentro da zona respetiva, em adegas inscritas e aprovadas para o efeito
e que ficam sob o controlo da referida Comissao.

2. Na elaboracdo destes vinhos devem ser seguidos os métodos e praticas enologicos
tradicionais legalmente autorizados.

3. O controlo de qualidade de aguardente e alcool vinico a utilizar na elaboragédo dos vinhos
que usufruam de uma denominacao prevista na presente Portaria compete a CVR Agores.

4, No caso de na mesma adega serem também elaborados vinhos sem direito a
denominagdo, a CVR Acores estabelece os termos em que deve decorrer a vinificagao,
devendo os referidos vinhos ser conservados em secgdes separadas, em vasilhas com a
devida identificagdo, de que constem as indicagdes relativas ao volume da vasilha, a espécie
de vinho contido e ao ano de colheita.

Artigo 8.°
Caracteristicas dos produtos

1. Os mostos destinados aos vinhos licorosos devem ter um titulo alcoométrico volumico em
poténcia minimo natural de 12 % vol.

2. Os mostos destinados aos vinhos de qualidade devem ter um titulo alcoométrico volumico
em poténcia minimo natural de 10 % vol.

3. Os mostos destinados aos vinhos base para espumante devem ter um titulo alcoométrico
volumico em poténcia minimo natural de 10 % vol.

4. Os vinhos de licorosos devem apresentar um titulo alcoométrico volumico total nao inferior
a 16 % vol.

5. Os vinhos de qualidade devem apresentar um titulo alcoométrico volumico total ndo inferior
a 10,5 %.

6. Os vinhos espumantes devem apresentar um titulo alcoométrico volimico total nao inferior
a 11,5 %.

7. Em relacdo aos restantes elementos, os vinhos devem apresentar as caracteristicas
definidas em geral para os vinhos das respetivas categorias.

8. Do ponto de vista organoléptico, os vinhos devem satisfazer os requisitos apropriados
quanto a cor, limpidez, aroma e sabor, a definir por regulamento interno da CVR Agores.

Artigo 9.°
Rendimento maximo

1. O rendimento maximo por hectare das vinhas destinadas aos vinhos licorosos é fixado em
50 hl.



2. O rendimento maximo por hectare das vinhas destinadas aos vinhos de mesa e
espumantes é fixado em 70 hl.

3. No caso de a producdo exceder o quantitativo fixado, ndo pode ser utilizada a
denominagao para a totalidade da colheita, salvo em, anos de produgao excecional em que a
CVRAcores, estabelece o limite de produgdo com direito a utilizagdo da denominagédo e o
destino da produgao excedentaria.

Artigo 10.°
Estagio minimo
1. Os vinhos licorosos sé podem ser engarrafados apos estagio minimo de 24 meses.
2. Os vinhos de qualidade sé podem ser engarrafados apds estagio minimo de 6 meses.
Artigo 11.°
Inscrigcao de Operadores

Sem prejuizo de outras exigéncias de ambito geral, todas as pessoas, singulares ou coletivas,
que se dediquem a produgdo e comercializagdo de vinhos abrangidos na presente Portaria,
excluida a distribuicdo e a venda a retalho dos produtos engarrafados, sao obrigadas a fazer a
sua inscricao, bem como das respetivas instalagées, na CVR Acores, em registo apropriado.

Artigo 12.°
Circulagao e documentagao de acompanhamento

Os vinhos objeto da presente Portaria sé podem ser postos em circulagao e comercializagdo
desde que, nos respetivos recipientes a saida das instalagbes de elaboragao, figure a
denominagao do produto, sejam acompanhados da necessaria documentagao oficial de que
conste essa denominacdo e estejam cumpridas as restantes exigéncias estabelecidas
legalmente ou pela CVR Acores.

Artigo 13.°
Engarrafamento e Rotulagem

1. O engarrafamento s6 pode ser feito apds a aprovagao do respetivo vinho pela CVR Acores,
que confirme que satisfaz as necessarias exigéncias.

2. Os rotulos a utilizar devem ser apresentados a apreciagao prévia da CVR Acores.
Artigo 14.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia seguinte ao da sua publicacido e produz a
campanha vitivinicola 2012/2013.

Secretaria Regional da Agricultura e Florestas.
Assinada a 2 de fevereiro de 2012.

O Secretario Regional de Agricultura e Florestas, Noé Venceslau Pereira Rodrigues.



Anexo
(a que se refere o artigo 4.°)

Castas aptas a produc¢ao de vinho com DO «Biscoitos», «Pico» e «Graciosa»

Quadro 1
Nome Principal Sinénimo reconhecido Cor
Terrantez da Terceira Branco
Terrantez do Pico Branco
Terrantez da Terceira Branco
Quadro 2
Nome Principal Sinonimo Reconhecido Cor
Arinto Pederna Branco
Chardonnay Branco
Ferndo Pires Maria Gomes Branco
Galego Dourado Branco
Generosa Branco
Gouveio Branco
Malvasia Branco
Malvasia Fina Boal Branco
Branco Branco
Moscatel Galego Branco
Moscatel Graiudo Moscatel de Setubal Branco
Rio Grande Branco
Seara Nova Branco
Sercial Esgana Cao Branco
Viosinho Branco




