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Caderno de Especificações 
I – Documento Único 

 

1. Nome e tipo 

1.1. Nome (s) a registar 

Lisboa 

 

Sub-regiões: 

 Estremadura 

 Alta-Estremadura 

 

1.2. Tipo de indicação geográfica: (IGP) 

Indicação Geográfica Protegida 

 

2. Categoria dos Produtos Vitivinícolas 

Vinho; 

Vinho licoroso; 

Vinho espumante; 

Vinho espumante de qualidade; 

 Vinho frisante; 

Vinho frisante gaseificado; 

3. Descrição do Vinho 

3.1. Características dos Produtos (analíticas) 

 
Os vinhos e produtos vitivinícolas com direito à IGP «Lisboa» devem apresentar um título 
alcoométrico volúmico adquirido mínimo de: 
a) Vinhos - 10% vol.; 
b) Vinho espumante - 9,5% vol.; 
c) Vinho espumante de qualidade - 10% vol.; 
d) Vinho frisante - 7,5% vol.; 
e) Vinho frisante gaseificado - 7,5% vol.; 
f) Vinho com menção ligeiro ou de baixo grau- 7,5 % vol.; 
g) Vinho licoroso - 15% vol.; 
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O vinho, vinho frisante e vinho frisante gaseificado que ostente o designativo «Leve» deve 
possuir um título alcoométrico volúmico adquirido mínimo de 7,5% vol. E máximo de 10% vol., 
uma acidez total expressa em ácido tartárico igual ou superior a 4,5 g/l. 
Os vinhos licorosos devem possuir um título alcoométrico volúmico total não inferior a 17,5% 
vol. 
 

 
O Vinho IGP Lisboa deve apresentar-se límpido. 
O Vinho IGP Lisboa branco deve apresentar cor entre citrino e palha dourado. O Vinho IGP 
Lisboa tinto deve apresentar cor entre rubi e granada. O Vinho IGP Lisboa tinto “Palhete” ou 
“Palheto” e o Vinho IGP Lisboa tinto “Clarete” devem apresentar cor rubi clara ou rubi. O 
Vinho IGP Lisboa rosado deve apresentar cor rosada. 
Os requisitos mínimos do Vinho IGP Lisboa em termos de aroma e sabor são: ausência de 
defeito, pouco aromático (tintos) ou ligeiro frutado (brancos)  
 
Para obtenção de direito à designação Vinho IGP Lisboa, a amostra em análise deve ter 
atingido a classificação final de 12 valores, sendo também indispensável que no mínimo 50% 
dos elementos da Câmara tenham atribuído nota igual ou de valor superior. 
 

4. Práticas Enológicas e Restrições Aplicáveis 

 

4.1. Praticas enológicas essenciais 

a) Restrições pertinente à vinificação: 

 

Os mostos destinados à elaboração dos produtos com direito à IGP Lisboa devem ter um título 

alcoométrico volúmico natural mínimo de: 

a) Vinho - 9% vol.; 

b) Vinho base para espumante - 9 % vol.; 

c) Vinho base para espumante de qualidade - 9 % vol., 

d) Vinho frisante - 7,5 % vol.; 

e) Vinho frisante gaseificado - 7,5 % vol.; 

f) Vinho com menção ligeiro ou de baixo grau - 7,5 % vol.; 

g) Vinho licoroso - 12% vol. 

 

O vinho, vinho frisante e vinho frisante gaseificado que ostente o designativo «Leve» deve 

possuir um título alcoométrico volúmico natural mínimo de 7,5% vol. 

 

b) Prática enológica especifica – derrogação 

As operações de vinificação e preparação dos produtos com IG «Lisboa» referidos nas alíneas 

a) a f) do n.º 1 do artigo 2.º da presente portaria, poderão ser efetuadas na proximidade 

imediata da área geográfica de produção, mediante autorização da entidade certificadora, 

 

3.2 Características Organolépticas 
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respeitando as regras por esta definidas, e caso haja parecer favorável da entidade 

certificadora da região limítrofe envolvida. 

 

c) Práticas culturais: 

As vinhas destinadas à elaboração dos produtos vitivinícolas com direito a IG «Lisboa» devem 

estar, ou ser instaladas, em solos que se enquadrem num dos seguintes tipos: 

a) Solos calcários pardos ou vermelhos de margas e arenitos finos ou calcários duros 

interestratificados; 

b) Solos calcários pardos ou vermelhos de calcários friáveis ou margas; 

c) Solos litólicos não húmicos vermelhos ou pardos de arenitos finos e grosseiros 

interestratificados; 

d) Solos mediterrâneos pardos de arenitos finos, argilas ou argilitos; 

e) Solos mediterrâneos vermelhos de arenitos finos, argilas, argilitos, calcários duros ou 

dolomias; 

f) Podzóis com surraipa e sem surraipa de areias ou arenitos; 

g) Regossolos psamíticos de areias; 

h) Aluviossolos modernos; 

i) Solos salinos de aluviões; 

j) Barros castanho-avermelhados de basaltos. 

 

4.2. Rendimentos máximos  

 

200hectolitros/hectare 

 

 

5. Área delimitada 

A área geográfica de produção dos produtos vitivinícolas com direito a IG «Lisboa» abrange: 

a) O distrito de Lisboa, à exceção do município de Azambuja; 

b) Do distrito de Leiria, os municípios de Alcobaça, Batalha, Bombarral, Caldas da Rainha, 

Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Óbidos, Peniche, Pombal (exceto as freguesias de Abiul, 

Pelariga, Redinha e Vila Cã) e Porto de Mós; 

c) Do distrito de Santarém, o município de Ourém. 

 

Sub-região da Estremadura: 

i) O distrito de Lisboa, à exceção do município de Azambuja; 

ii) Do distrito de Leiria, os municípios de Bombarral, Peniche, Óbidos e todas as freguesias do 

município de Caldas da Rainha, com exceção de Carvalhal Benfeito, Santa Catarina e Salir de 

Matos. 

 

Sub-região da Alta-Estremadura: 
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i) Do distrito de Leiria, os municípios de Alcobaça, Batalha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, 

Pombal, exceto as freguesias de Abiul, Pelariga, Redinha e Vila Cã, e Porto de Mós e as 

freguesias de Carvalhal Benfeito, Santa Catarina e Salir de Matos do município de Caldas da 

Rainha; 

ii) Do distrito de Santarém, o município de Ourém. 

 

 

6. Principais Uvas de Vinho 

As castas utilizadas na produção de vinho com direito a IG Lisboa e à Sub-região da 

Estremadura são as que constam do quadro seguinte. 

PRT50711  Alicante-Branco   B 

PRT52313  Almafra   B 

PRT52114  Alvadurão   B 

PRT52007  Alvarinho   B 

PRT52316  Antão-Vaz  B 

PRT52311  Arinto Pedernã B 

PRT60004  Bacchus  B 

PRT52016  Bical Borrado-das-Moscas B 

PRT52116  Boal-Branco  B 

PRT52017  Boal-Espinho  B 

PRT52410 Cerceal-Branco   B 

PRT52412  Cercial  B 

PRT53511  Chardonnay  B 

PRT53512  Chenin  B 

PRT51317  Códega-do-Larinho  B 

PRT52513  Diagalves  B 

PRT52207  Encruzado  B 

PRT52810  Fernão-Pires Maria-Gomes  B 
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PRT52112  Gouveio  B 

PRT60016  Grüner-Veltliner  B 

PRT60014  Feteasca-Alba  B 

PRT52913  Galego-Dourado  B 

PRT52515  Jampal  B 

PRT60018  Liliorila  B 

PRT52213 Loureiro  B 

PRT52512  Malvasia-Fina  B 

PRT52714  Malvasia   B 

PRT53013  Malvasia-Rei  B 

PRT53312  Marquinhas   B 

PRT60019  Marsanne  B 

PRT52915  Moscatel-Galego-Branco  Muscat-à-Petits-Grains  B 

PRT40705  Moscatel-Graúdo  B 

PRT60024  Petit-Manseng   B 

PRT51713 Pinot-Blanc  B 

PRT52011 Rabo-de-Ovelha  B 

PRT52309  Ratinho  B 

PRT53209  Riesling  B 

PRT60025  Rotgipfler  B 

PRT60026  Roussanne  B 

PRT53211  Sauvignon Sauvignon-Blanc B 

PRT40403  Seara-Nova   B 

PRT53212  Semillon   B 

PRT40505  Sercial Esgana-Cão B 
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PRT51914  Síria  Roupeiro, Códega B 

PRT52910  Tália Ugni-Blanc, Trebbiano-Toscano  B 

PRT51910  Tamarez Molinha B 

PRT51012  Trincadeira-Branca  B 

PRT52216  Trincadeira-das-Pratas  B 

PRT60028  Verdejo  B 

PRT50317  Verdelho  B 

PRT60029  Vermentino  B 

PRT40807  Viognier  B 

PRT52715  Viosinho  B 

PRT52614  Vital  B 

PRT60001  Acolon   T 

PRT60002  Aglianico  T 

PRT52003  Alfrocheiro  Tinta-Bastardinha T 

PRT53808  Alicante-Bouschet   T 

PRT53204  Amostrinha  T 

PRT52603  Aragonez Tinta-Roriz, Tempranillo T 

PRT60003  Arinarnoa  T 

PRT52606  Baga  T 

PRT52803  Bastardo  T 

PRT41601  Bonvedro  T 

PRT60005  Cabernet-Cubin  T 

PRT60006  Cabernet-Dorsa  T 

PRT50801  Cabernet-Franc  T 

PRT60007  Cabernet-Mitos  T 



  

 Página 7 
 

PRT53606  Cabernet-Sauvignon  T 

PRT53103  Cabinda  T 

PRT50102  Caladoc  T 

PRT52402  Camarate  T 

PRT53804  Carignan  T 

PRT60008  Carmenère  T 

PRT53106  Castelão  T 

PRT60009  Chambourcin  T 

PRT53805  Cinsaut  T 

PRT60010  Cot Malbec T 

PRT60011  Dolcetto  T 

PRT60012  Dornfelder  T 

PRT60013  Durif Petite-Syrah  T 

PRT50804  Grand-Noir  T 

PRT53406  Grenache  T 

PRT52503  Jaen Mencia T 

PRT60017  Lemberger Blaufränkisch  T 

PRT60020 Marselan  T 

PRT50518  Merlot  T 

PRT51804  Monvedro  T 

PRT52301  Moreto   T 

PRT60021  Nebbiolo   T 

PRT52202  Negra-Mole  T 

PRT60022  Nero   T 

PRT60023  Nero-d’Avola   T 
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PRT52702  Parreira-Matias   T 

PRT54024  Petit -Verdot  T 

PRT53706  Pinot-Noir  T 

PRT52705  Preto-Cardana  T 

PRT51803  Preto-Martinho  T 

PRT52203  Ramisco  T 

PRT52106  Rufete Tinta-Pinheira T 

PRT60027  Sangiovese  T 

PRT51901  Sezão  T 

PRT41407  Syrah Shiraz T 

PRT41609  Tannat  T 

PRT52905  Tinta-Barroca  T 

PRT51905  Tinta-Caiada Pau-Ferro, Tinta-Lameira T 

PRT52201  Tinta-Carvalha   T 

PRT51108  Tinta-de-Lisboa  Bastardo-Tinto T 

PRT52502  Tinta-Francisca  T 

PRT52906  Tinta-Grossa Carrega-Tinto  T 

PRT51906  Tinta-Miúda  T 

PRT51202  Tinta-Negra Molar, Saborinho T 

PRT50807  Tinta-Pomar  T 

PRT51205  Tintinha  T 

PRT53307  Tinto-Cão  T 

PRT52205  Touriga-Franca  T 

PRT52206  Touriga-Nacional  T 

PRT53006  Trincadeira Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta T 
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PRT53206  Valbom  T 

PRT51902  Vinhão Sousão T 

PRT41409  Zinfandel  T 

PRT52815 Fernão-Pires Rosado  R 

PRT53904  Gewürztraminer  R 

PRT53708 Pinot-Gris  Pinot-Grigio  R 

 

Sub-região da Alta-Estremadura: 

PRT50711  Alicante-Branco   B 

PRT52313  Almafra   B 

PRT52114  Alvadurão   B 

PRT52007  Alvarinho   B 

PRT52316  Antão-Vaz  B 

PRT52311  Arinto Pedernã B 

PRT60004  Bacchus  B 

PRT52016  Bical Borrado-das-Moscas B 

PRT52116  Boal-Branco  B 

PRT52017  Boal-Espinho  B 

PRT52410 Cerceal-Branco   B 

PRT53511  Chardonnay  B 

PRT 51317  Códega-do-Larinho   B 

PRT52513  Diagalves  B 

PRT52207  Encruzado  B 

PRT52810  Fernão-Pires Maria-Gomes  B 

PRT60014  Feteasca-Alba  B 
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PRT52112  Gouveio  B 

PRT60016  Grüner-Veltliner  B 

PRT52515  Jampal  B 

PRT60018  Liliorila  B 

PRT52213 Loureiro  B 

PRT52714  Malvasia   B 

PRT53013  Malvasia-Rei  B 

PRT60019  Marsanne  B 

PRT52915  Moscatel-Galego-Branco  Muscat-à-Petits-Grains  B 

PRT40705  Moscatel-Graúdo  B 

PRT60024 Petit Manseng  B 

PRT52011 Rabo-de-Ovelha  B 

PRT52309  Ratinho  B 

PRT53209  Riesling  B 

PRT60025  Rotgipfler  B 

PRT60026  Roussanne  B 

PRT53211  Sauvignon Sauvignon-Blanc B 

PRT40403  Seara-Nova   B 

PRT40505  Sercial Esgana-Cão B 

PRT52910  Tália Ugni-Blanc, Trebbiano-Toscano  B 

PRT51910  Tamarez Molinha B 

PRT51012  Trincadeira-Branca  B 

PRT52216  Trincadeira-das-Pratas  B 

PRT60028  Verdejo  B 

PRT50317  Verdelho  B 
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PRT60029  Vermentino  B 

PRT40807  Viognier  B 

PRT52715  Viosinho  B 

PRT52614  Vital  B 

PRT60001  Acolon   T 

PRT60002  Aglianico  T 

PRT52003  Alfrocheiro  Tinta-Bastardinha T 

PRT53808  Alicante-Bouschet   T 

PRT53204  Amostrinha  T 

PRT52603  Aragonez Tinta-Roriz, Tempranillo T 

PRT60003  Arinarnoa  T 

PRT53204  Amostrinha  T 

PRT52606  Baga  T 

PRT52803  Bastardo  T 

PRT60005  Cabernet-Cubin  T 

PRT60006  Cabernet-Dorsa  T 

PRT50801  Cabernet-Franc  T 

PRT60007  Cabernet-Mitos  T 

PRT53606  Cabernet-Sauvignon  T 

PRT50102  Caladoc  T 

PRT52402  Camarate  T 

PRT53804  Carignan  T 

PRT60008  Carmenère  T 

PRT53106  Castelão  T 

PRT60009  Chambourcin  T 
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PRT53805  Cinsaut  T 

PRT60010  Cot Malbec T 

PRT60011  Dolcetto  T 

PRT60012  Dornfelder  T 

PRT60013  Durif Petite-Syrah  T 

PRT50804  Grand-Noir  T 

PRT53406  Grenache  T 

PRT52503  Jaen Mencia T 

PRT60017  Lemberger Blaufränkisch  T 

PRT60020 Marselan  T 

PRT50518  Merlot  T 

PRT52301  Moreto   T 

PRT60021  Nebbiolo   T 

PRT52202  Negra-Mole  T 

PRT60022  Nero   T 

PRT60023  Nero-d’Avola   T 

PRT52702  Parreira-Matias   T 

PRT54024  Petit -Verdot  T 

PRT53706  Pinot-Noir  T 

PRT52106  Rufete Tinta-Pinheira T 

PRT60027  Sangiovese  T 

PRT51901  Sezão  T 

PRT41407  Syrah Shiraz T 

PRT52905  Tinta-Barroca  T 

PRT51905  Tinta-Caiada Pau-Ferro, Tinta-Lameira T 
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PRT52201  Tinta-Carvalha   T 

PRT51108  Tinta-de-Lisboa  Bastardo-Tinto T 

PRT52502  Tinta-Francisca  T 

PRT52906  Tinta-Grossa Carrega-Tinto  T 

PRT51906  Tinta-Miúda  T 

PRT51205  Tintinha  T 

PRT53307  Tinto-Cão  T 

PRT52205  Touriga-Franca  T 

PRT52206  Touriga-Nacional  T 

PRT53006  Trincadeira Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta T 

PRT51902  Vinhão Sousão T 

PRT41409  Zinfandel  T 

PRT53904  Gewürztraminer  R 

 

7. Descrição das relações 

 

A região da IG Lisboa apresenta uma complexidade acentuada. No aspecto geológico, tem 

representação de todas as idades. Na apreciação climática pode-se considerar na transição 

entre a zona dos ventos húmidos e permanentes de oeste e Verões secos. As terras de aluvião 

contrastam com as encostas onde abunda o calcário secundário e as várzeas opõem-se aos 

maciços montanhosos da fronteira oriental. Possui uma faixa costeira (Oceano Atlântico), com 

bacias hidrográficas de pequenos cursos de água formados na encosta do sistema montanhoso 

(Serra dos Candeeiros, Montejunto, Sintra).  

A vinha, cuja cultura já era praticada no tempo da ocupação romana, foi incrementada na 

Idade Média através das ordens religiosas e adquiriu aqui um lugar importante.  

A indicação geográfica Lisboa contempla duas sub-regiões: Estremadura e Alta-Estremadura. 

A diversidade do relevo, dos solos e até do clima, bem como das castas e a vontade do 

homem, permitem que uma diversidade de vinhos (tintos, brancos, rosados, espumantes, 

licorosos, leve) que possibilitam uma larga gama de escolha, por forma, a que em qualquer 

refeição ou momento haja sempre o vinho adequado. 

O Vinho IGP Lisboa “Leve” é característico desta região, o qual apresenta um baixo teor 

alcoólico, com aroma frutado e/ou floral e sabor acídulo denotando uma frescura harmoniosa. 
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Em termos globais, os vinhos com Indicação Geográfica Lisboa são vinhos agradáveis que 

apresentam elevado requinte ao nível da cor, aroma e sabor, ostentando toda a riqueza 

originária da região. 

 

8. Outras condições essenciais 

8.1. Regras gerais aplicáveis 

 

Todos os agentes económicos, pessoas singulares ou colectivas, que pretendam dedicar-se à 

produção e comercialização de produtos vitivinícolas, devem proceder à sua inscrição na 

Entidade Certificadora. 

O controlo e a certificação dos produtos são efectuados pela CVR respectiva. 

8.2. Rotulagem (na legislação nacional) 

 

Disposições adicionais relativas à rotulagem: 

 Apreciação prévia da rotulagem; 

 Marca obrigatória registada, mas não exclusiva para a IG 

 

II – Outras Informações 

 

1. Informações gerais 

 

 

Termos equivalentes: Regional 

 

Nome utilizado tradicionalmente não 

Língua do pedido Português 

 

 

2. Informações para contacto 

 

a) Dados relativos ao Requerente: 

Comissão Vitivinícola da Região de Lisboa 

Estatuto jurídico: Associação de direito privado e carácter interprofissional 

Rua Cândido dos Reis – 2560-312 TORRES VEDRAS | PORTUGAL 
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Telefone: (+351) 261 31 67 24      

Telecopiadora: (+351) 261 31 35 41 

Endereço(s) electrónico(s): cvrlisboa@cvrlisboa.com 

site: www.vinhosdelisboa.com 

 

b) Dados relativos ao intermediário: 

Nome do intermediário: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P. 

Endereço: Rua Mouzinho da Silveira, nº 5 -1250-165 Lisboa 

Portugal 

Telefone: (+351) 213 506 700 

Telecopiadora: (+351) 213 561 225 

Endereço(s) electrónico(s): info@ivv.min-agricultura.pt 

 

c) Dados relativos às partes interessadas 

Comissão Vitivinícola da Região de Lisboa 

Estatuto jurídico: Associação de direito privado e carácter interprofissional 

Rua Cândido dos Reis – 2560-312 TORRES VEDRAS | PORTUGAL 

Telefone: (+351) 261 31 67 24      

Telecopiadora: (+351) 261 31 35 41 

Endereço(s) electrónico(s): cvrlisboa@cvrlisboa.com 

site: www.vinhosdelisboa.com 

 

d) Informações sobre as autoridades de controlo competentes 

Nome do intermediário: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P. 

Endereço: Rua Mouzinho da Silveira, nº 5 -1250-165 Lisboa 

Portugal 

Telefone: (+351)213 506 700 

Telecopiadora: (+ 351) 213 561 225 

Endereço(s) electrónico(s): info@ivv.min-agricultura.pt 

 

e) Informações sobre os organismos de controlo 

Comissão Vitivinícola da Região de Lisboa 

Estatuto jurídico: Associação de direito privado e carácter interprofissional 

Rua Cândido dos Reis – 2560-312 TORRES VEDRAS | PORTUGAL 

Telefone: (+351) 261 31 67 24      

Telecopiadora: (+351) 261 31 35 41 

Endereço (s) electrónico(s):  cvrlisboa@cvrlisboa.com 

site: www.vinhosdelisboa.com 

 

 

3. Menções tradicionais 

 

http://www.vinhosdelisboa.com/
mailto:info@ivv.min-agricultura.pt
mailto:cvrlisboa@cvrlisboa.com
http://www.vinhosdelisboa.com/
mailto:info@ivv.min-agricultura.pt
mailto:cvrlisboa@cvrlisboa.com
http://www.vinhosdelisboa.com/
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3.1. Vinho 

 

IGP (Indicação Geográfica Protegida” ou IGP 

Regional 

 

b) Menções complementares: 

“Branco”, “Tinto” e “Rosado”/“Rosé”;  

 

Menções tradicionais: 

Superior 

Superior 

Super reserva 

Reserva velha (ou grande reserva) 

Reserva 

Reserva 

Reserva 

Reserva 

Reserva 

Leve 

Leve 

Leve 

Leve 

Garrafeira 

Garrafeira 

Garrafeira 

Escolha 

Colheita Seleccionada 

 

4. Zonas NUTS 

 

PT16I Médio Tejo 

PT16F Região de Leiria 

PT16B Oeste 

PT16 Centro  

PT170 Área Metropolitana de Lisboa 

PT17 Área Metropolitana de Lisboa 

PT1 CONTINENTE  

Portugal 

 

5. Uvas de Vinho Secundárias 
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- 

 

6. Material de Apoio 

 

 

a) Caderno de especificações 

 

Estatuto: Em anexo 

Nome do processo: IG Lisboa 

 

b) Decisão nacional de aprovação: Portaria n.º 130/2014, de 25 de junho 

 

Nome do processo: região vitivinícola de Lisboa 

Referência jurídica: Portaria n.º 130/2014, de 25 de junho 

 

c) Outros documentos: 

 

 Decreto-lei n.º 376/97 de 24 de dezembro; 

 Decreto-Lei n.º 212/2004 de 23 de agosto; 

 Portaria n.º 239/2012, de 9 de agosto, alterada pelas Portarias n.ºs 342/2013, de 22 de 

novembro, 255/2014, de 9 de Dezembro e 322/2015, de 1 de outubro 


