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14H45 O papel da Coleccdo Ampelografica Macional na preservagio da
biodiversidade da videira - José Eduardo Eiras-Dias (INRB | P/INIAUIRGEMP)

15H0D Diversidade de leveduras no processo de fabrico de vinho - Filomena Duarte
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15H15 Metodologias moleculares de diferenciagio - Margarida Baleiras-Coufo
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16H00 Este vinho é portugueés? - Jodo Afonso- Revista de Vinhos

16H15 Debate

Coloquio inserido nas comemoragies do INRE do Ano Intemacional da Biodiversidade — ENTRADA GRATUITA
FICHA DE INSCRICAO () — Data limite de emvio 10 Dezsrrbro m
_ Participante:
] E-rmail / Contacto:

Y Obrigatiia o Bnilnds & cupacidads da sala Envier nsevigho pars s-mait g olgBinte gl oo Fae: 381 T12408

WWW.inirb.pt = miniatarin da || 2 i
'y Agrlclllurl, { I m b I
lmnunm- n R a1 n 0
— popestemrey Y
Ormanizacao; INRE, LP. | INIA Dais Porios / Centro de Ackvidades de Witicuiura & Enciodia




Folha informativa Pagina 2

FICHA VARIETAL: ENCRUZADO B

0 abrolhamento é médio.
A sua fertilidade é média a elevada. E medianamente sensi-
- , vel ao desavinho e tém uma producdo média e regular.

D E S C RI CA O M O RF O L O - Adapta-se a qualquer tipo de poda. A vara tem uma dureza

média. A sebe é de dificil conducao.
GI C A : Os seus lancamentos, numa fase inicial de desenvolvimen-
to, quebram facilmente com o vento.
E pouco susceptivel ao stress hidrico.
E medianamente susceptivel ao mildio, oidio, podriddo cin-
zenta e cigarrinha verde. E bastante afectada pela erinose.
0 seu cacho é médio a pequeno, tochado de peduncilo
médio e relativamente lenhificado. Os bagos sdo médios e
dificeis de separar. A pelicula € medianamente espessa e 0
ndmero de grainhas é médio.

Extremidade do ramo jovem aberta, com carmim intenso e média
densidade de pélos prostrados.

Folha jovem amarela com tons bronzeados, pagina inferior com
média densidade de pélos prostrados.

Flor: Hermafrodita

Pampano verde, com gomos verdes. Gavinhas nos entre-nés, aci-
ma do primeiro ter¢o do padmpano.

Folha adulta pequena, pentagonal, com cinco lébulos; limbo verde

PN . P A sua maturacao é média.
médio, irregular, medianamente bolhoso e enrugado; pagina infe- ) .
rior com fraca densidade de pélos prostrados; dentes curtos e (Fonte: Vanda Pedroso, CENTRO DE ESTUDOS VITIVINICO-

convexos; seio peciolar pouco aberto, com a base em V, seios LAS DO DAO, DRAPC).
laterais abertos em V.

Cacho pequeno, cilindrico, medianamente compacto, peddnculo
de comprimento médio.

Bago ligeiramente achatado, médio e verde-amarelado; pelicula
medianamente espessa, polpa mole.

Sarmento castanho amarelado.

APTIDAO CULTURAL E

AGRONOMICA:

Abrolhamento: Epoca média, 6 dias apds a ‘Ferndo Pires’.
Floragdo: Epoca média, 2 dias apés a ‘Fernéo Pires’.
Pintor: Epoca média, 9 dias apés a ‘Ferndo Pires’.
Maturagao: Precoce, em simultdneo com ‘Fernao Pires’.

Os mostos apresentam um teor alcodlico provavel muito
elevado e média acidez.

Da vinhos de cor citrina, com uma grande delicadeza e
exceléncia aromatica, finos, elegantes e que no sabor,
denotam um notével equilibrio alcool/&cidos. E talvez a
casta mais equilibrada do Dao. Possui elevado potencial
para envelhecimentos prolongados, com os seus vinhos a
apresentar uma exuberancia e longevidade fora do comum;
a sua cor passa a amarelo palha, sendo entao de realcar a
complexidade dos seus aromas terciarios, amendoados,
associados a uma frescura e vivacidade caracteristicos da
casta e que fazem a inveja de muitos vinhos do ano.

Temos conhecimento de grandes sucessos na utilizagao de
barricas de madeira de carvalho novo, tanto na fermenta-
¢do como no estagio dos seus vinhos, com a obtencdo de
produtos de excepcional nobreza.

(Fonte: Vanda Pedroso, CENTRO DE ESTUDOS VITIVINICO-
LAS DO DAO, DRAPC)..

Variedade de porte horizontal a retombante, vigorosa, apresentan-
do lancamentos bastante compridos. O seu entrend € médio a
longo, e as gavinhas sao frageis.
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NOTICIARIO

lida Caldeira integrou, como arguente principal, o jlri das provas de Mestrado do curso de
Tecnologia do Alimentos do Instituto Superior de Engenharia da Universidade do Algarve,
subordinadas ao tema “Controlo e andlise do processo de producdo de aguardente de
medronho da Serra do Caldeirao” do aluno David Miguel Cabrita do Espirito Santo, em 5
de Novembro de 2010. O trabalho obteve a classificacdo maxima de excelente.

No seguimento das Ultimas reunides da OIV que se realizaram no final do passado més de
Outubro, a OIV convidou a Comissao Europeia (CE) para assistir e intervir nas reunioes
das Comissoes e dos Grupos do peritos da OIV do préximo ano.

Em 11 de Novembro, Pedro Climaco esteve pre-
sente na cerim6nia de apresentacdo do vinho
premiado no concurso “Patriménio 2008, inte-
grado nas Festas da Cidade de Torres Vedras. O
concurso foi coordenado pelo INIA-Dois Portos. O
vinho premiado foi um DOC Torres Vedras produzi-
do pela empresa Anténio Francisco Bonifacio &
Filhos.

Em 12 de Novembro, J. Eiras-Dias participou no
Conselho Consultivo do IVV, por convite da Presidéncia deste organismo, onde fez uma
apresentagao sobre a actual situagao da identificacao e preservagao do encepamento
nacional.

Em 16 de Novembro, A.S. Curvelo-Garcia leccionou uma aula sobre “Controlo de Qualida-
de em Enologia” na Cadeira de “Composicdo e controlo fisico-quimico e sensorial do
vinho” do Mestrado em Viticultura e Enologia (Instituto Superior de Agronomia, UTL).

Em 17 de Novembro, José Silvestre participou no Workshop “Biodiversidade em area sus-
ceptiveis a desertificacdo” que decorreu no Férum Municipal de Castro Verde

De 29 a 30 de Novembro, José Silvestre participou na “Reunién Hispano-Portuguesa de
Grupos de Investigacion en Riego y Relaciones Hidricas en Cultivos Lefosos” que decorreu
na Finca La Orden de Vasdeswquera, Badajoz, Espanha, onde apresentou uma comunica-
¢ao sobre a actividade do INIA Dois Portos no estudo das relacdes hidricas e rega da
vinha. Para além de promover o conhecimento da actividade dos varios grupos ibéricos,
fizeram-se contactos para a apresentacao de projectos com grupos dos dois paises.

A Bosnia-Herzegovina aderiu a OIV, como Estado-membro, tornando-se assim o 44° Estado
membro desta organizacao internacional.

The organizing committee is pleased to announce the
In Vino Analytica Scientia 2011
that will be held in Graz, Austria, 21-23 July 2011.

Aims and Scope of the Meeting
This isa i

f ian of 8 sefes of This
internatonal meeting aims to gather researchers, enclogists and
professionals dedicated 1o the different aspects of production: from environ-

mental concems to vines, grapes, and final products, establishing a forum b
discuss and present the latest developments of Analytical Chemistry.

Topics
+ Chemical analysis and compasifon of grapes, wines and spiis
+ Chemical and biochemical reactions

Call for ab ts starting with N ber 15, 2010
For further information and abstract submission contact
www.invino2011.at

Em 28 de Novembro, faleceu o Engenheiro Joaquim Barbosa Arantes, reputado técnico da
Regido dos Vinhos Verdes, formado na Escola criada pelo Engenheiro Améandio Galhano.
O INIA-Dois Portos curva-se respeitosamente perante a sua memoéria, enderegcando senti-
dos pésames a sua familia, a CYRVV e a toda a regido dos Vinhos Verdes.




