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F I CHA  VAR IETAL :  ENCRUZADO  B  

 
DESCRIÇÃO  MORFOLÓ-
GICA :  
Extremidade do ramo jovemExtremidade do ramo jovemExtremidade do ramo jovemExtremidade do ramo jovem aberta, com carmim intenso e média 
densidade de pêlos prostrados. 

Folha jovemFolha jovemFolha jovemFolha jovem amarela com tons bronzeados, página inferior com 
média densidade de pêlos prostrados. 

FlorFlorFlorFlor: Hermafrodita    

PâmpanoPâmpanoPâmpanoPâmpano verde, com gomos verdes. Gavinhas nos entre-nós, aci-
ma do primeiro terço do pâmpano. 

Folha adultaFolha adultaFolha adultaFolha adulta pequena, pentagonal, com cinco lóbulos; limbo verde 
médio, irregular, medianamente bolhoso e enrugado; página infe-
rior com fraca densidade de pêlos prostrados; dentes curtos e 
convexos;    seio peciolar pouco aberto, com a base em V, seios 
laterais abertos em V. 

CachoCachoCachoCacho pequeno, cilíndrico, medianamente compacto, pedúnculo 
de comprimento médio. 

BagoBagoBagoBago ligeiramente achatado, médio e verde-amarelado; película 
medianamente espessa, polpa mole. 

SarmentoSarmentoSarmentoSarmento castanho amarelado. 
 
 
 

APTIDÃO  CULTURAL  E  
AGRONÓMICA :  
AbrolhamentoAbrolhamentoAbrolhamentoAbrolhamento: Época média, 6 dias após a ‘Fernão Pires’. 

FloraçãoFloraçãoFloraçãoFloração: Época média, 2 dias após a ‘Fernão Pires’. 

PintorPintorPintorPintor: Época média, 9 dias após a ‘Fernão Pires’. 

MaturaçãoMaturaçãoMaturaçãoMaturação: Precoce, em simultâneo com ‘Fernão Pires’. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variedade de porte horizontal a retombante, vigorosa, apresentan-

do lançamentos bastante compridos. O seu entrenó é médio a 

longo, e as gavinhas são frágeis. 

 

 

 

 

 

O abrolhamento é médio. 

A sua fertilidade é média a elevada. É medianamente sensí-
vel ao desavinho e têm uma produção média e regular. 

Adapta-se a qualquer tipo de poda. A vara tem uma dureza 
média. A sebe é de difícil condução. 

Os seus lançamentos, numa fase inicial de desenvolvimen-
to, quebram facilmente com o vento. 

É pouco susceptível ao stress hídrico. 

É medianamente susceptível ao míldio, oídio, podridão cin-
zenta e cigarrinha verde. É bastante afectada pela erinose. 

O seu cacho é médio a pequeno, tochado de peduncúlo 
médio e relativamente lenhificado. Os bagos são médios e 
difíceis de separar. A película é medianamente espessa e o 
número de graínhas é médio. 

A sua maturação é média. 

 (Fonte: Vanda Pedroso, CENTRO DE ESTUDOS VITIVINÍCO-
LAS DO DÃO, DRAPC). 

 

 

Os mostos apresentam um teor alcoólico provável muito 
elevado e média acidez. 

Dá vinhos de cor citrina, com uma grande delicadeza e 
excelência aromática, finos, elegantes e que no sabor, 
denotam um notável equilíbrio álcool/ácidos. É talvez a 
casta mais equilibrada do Dão. Possui elevado potencial 
para envelhecimentos prolongados, com os seus vinhos a 
apresentar uma exuberância e longevidade fora do comum; 
a sua cor passa a amarelo palha, sendo então de realçar a 
complexidade dos seus aromas terciários, amendoados, 
associados a uma frescura e vivacidade característicos da 
casta e que fazem a inveja de muitos vinhos do ano. 

Temos conhecimento de grandes sucessos na utilização de 
barricas de madeira de carvalho novo, tanto na fermenta-
ção como no estágio dos seus vinhos, com a obtenção de 
produtos de excepcional nobreza. 

 (Fonte: Vanda Pedroso, CENTRO DE ESTUDOS VITIVINÍCO-
LAS DO DÃO, DRAPC).. 
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NOTICIÁRIO  
Ilda Caldeira integrou, como arguente principal, o júri das provas de Mestrado do curso de 
Tecnologia do Alimentos do Instituto Superior de Engenharia da Universidade do Algarve, 
subordinadas ao tema “Controlo e análise do processo de produção de aguardente de 
medronho da Serra do Caldeirão” do aluno David Miguel Cabrita do Espírito Santo, em 5 
de Novembro de 2010. O trabalho obteve a classificação máxima de excelente. 

No seguimento das últimas reuniões da OIV que se realizaram no final do passado mês de 
Outubro,  a OIV convidou a Comissão Europeia (CE) para assistir e intervir nas reuniões 
das Comissões e dos Grupos do peritos da OIV do próximo ano. 

Em 11 de Novembro, Pedro Clímaco esteve pre-
sente na cerimónia de apresentação do vinho 
premiado no concurso “Património 2008”, inte-
grado nas Festas da Cidade de Torres Vedras. O 
concurso foi coordenado pelo INIA-Dois Portos. O 
vinho premiado foi um DOC Torres Vedras produzi-
do pela empresa António Francisco Bonifácio & 
Filhos. 

Em 12 de Novembro, J. Eiras-Dias  participou no 
Conselho Consultivo  do IVV, por convite da Presidência deste organismo, onde fez uma 
apresentação sobre a actual situação da identificação e preservação do encepamento 
nacional. 

Em 16 de Novembro, A.S. Curvelo-Garcia leccionou uma aula sobre “Controlo de Qualida-
de em Enologia” na Cadeira de “Composição e controlo físico-químico e sensorial do 
vinho” do Mestrado em Viticultura e Enologia (Instituto Superior de Agronomia, UTL). 

Em 17 de Novembro, José Silvestre participou no Workshop “Biodiversidade em área sus-
ceptíveis à desertificação” que decorreu no Fórum Municipal de Castro Verde 

De 29 a 30 de Novembro, José Silvestre participou na “Reunión Hispano-Portuguesa de 
Grupos de Investigación en Riego y Relaciones Hídricas en Cultivos Leñosos” que decorreu 
na Finca La Orden de Vasdeswquera, Badajoz, Espanha, onde apresentou uma comunica-
ção sobre a actividade do INIA Dois Portos no estudo das relações hídricas e rega da 
vinha. Para além de promover o conhecimento da actividade dos vários grupos ibéricos,  
fizeram-se contactos para a apresentação de projectos com grupos dos dois países. 

A Bosnia-Herzegovina aderiu à OIV, como Estado-membro, tornando-se assim o 44º Estado 
membro desta organização internacional. 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________    
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