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ACTIVIDADES REALIZADAS

Decorreu no passado dia 23 de Marco em Castelo Branco, o Workshop “Higienizagao
em Adega” organizado pelo INRB,I.P. / INIA Dois Portos em colabora¢cao com a Diversey
Portugal e o Instituto Politécnico de Castelo Branco/Escola Superior Agraria. Foram ora-
dores neste Workshop Cristina Pintado (Professora Adjunta, Escola Superior Agraria de
C. Branco), Rodrigo Santos (KAM Beverage, Diversey Portugal), Filomena Duarte, Sara
Canos, Margarida Baleiras-Couto e Andreia Teixeira (INRB,I.P. / INIA). Participou também
no Workshop e no apoio a organizagao llda Caldeira (INRB,I.P. / INIA).

Ao Workshop assistiram técnicos de diversas empresas ligadas ao sector, bem como
alunos de licenciatura e de Cursos de Mestrado a decorrer na Escola Superior Agraria de
Castelo Branco. Estiveram presentes os meios de comunicacao social, RTP e LocalVisao
Tv, que emitiram reportagens sobre este evento (links:
http://wwl.rtp.pt/multimediahtml/video/portugal-em-direto/2012-03-28/2parte?
country=PT&cache=1; http://videos.sapo.pt/qLmMzjCtQZRBWOrjVAyn)

Nos dias 28 e 29 de Marco Sofia Catarino e Patricia Martins representaram a tecnologia
“ICP-MS: Autenticidade geografica do vinho” selecionada para apresentagcao no AGRO
FOOD iTECH, iniciativa integrada no SIAG 2012 em Santarém. A tecnologia foi desenvol-
vida no ambito do projeto FCT PTDC/AGR-ALI/64655/2006, liderado pelo Instituto
Nacional de Recursos Biolégicos IP / INIA - Dois Portos, sob responsabilidade da Inves-
tigadora Sofia Catarino. Participam ainda neste projeto o Instituto Superior de Agrono-
mia e as empresas Companhia Agricola do Sanguinhal, José Maria da Fonseca Vinhos e
Sogrape Vinhos.
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Ficha Varietal: LOUREIRO B

ORIGEM E SINONIMIA:

(*) Veloso, M. Manuela, M. Cecilia Almandanim, Margarida Balei-
ras-Couto, H. Sofia Pereira, L.C.Carneirol, P.Fevereiro, J.Eiras-Dias,
2010. Microsatellite Database of Grapevine (Vitis vinifera L.) Culti-
vars used for Wine Production in Portugal. Ciéncia Téc. Vitiv., 25
(2), 53-61.

Casta estreitamente associada ao "ressurgimento" dos vinhos
verdes brancos observado nas (ltimas décadas. E opinido corren-
te que correu riscos de extingdo num pequeno refiigio junto a
Ponte de Lima, antes da sua recuperagao. Contudo, mediante as
analises de genética quantitativa, ndo se detetou um estado de

homogeneidade genética extremo, como deveria resultar dessa ~ A P TID A O CULTURAIL E

histéria evolutiva recente.

0 coeficiente de variacdo genotipica do rendimento (Ve & A GRONOMICA:
29,48) permite considera-la geneticamente heterogénea e con-
cluir da sua cultura desde um passado longinquo nas respetivas

regides viticolas, onde terd um certo tradicionalismo (Gongalves, Abrolhamento: Precoce, 1 dias ap6s a ‘Fernao Pires’.
1996,). Floragdo: Epoca média, 2 dias apés a ‘Fernéo Pires’.
Casta conhecida no Minho, principalmente na Ribeira do Lima, e a Pintor: Tardio, 15 dias apés a ‘Fernao Pires’.

qual se atribui comunicar ao vinho um sabor a louro (Villa Maior,

Maturagao: Tardia, duas semanas ap6s ‘Fernao Pires’.
Porte semi-erecto. Vigor médio. Boa produtividade. Sensivel
a caréncia hidrica.

1875).

DESCRICAO MORFOLOGI-
CA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com orla carmim e elevada
densidade de pélos prostrados.

Folha jovem verde, com elevada densidade de pélos prostrados
na pagina inferior.

Flor: Hermafrodita

Pampano verde, com gomos verdes.
Folha adulta de tamanho médio,
pentagonal, com cinco I6bulos; lim-
bo verde médio, irregular, mediana-
mente bolhoso, pagina inferior com
média densidade de pélos prostra-
dos; dentes curtos e convexos; seio
peciolar pouco aberto, com a base
em V, seios laterais fechados em U.

Cacho médio, conico-alado, media-

namente compacto, pedinculo de comprimento médio.

Bago arredondado, médio e verde-amarelado; pelicula de espes-
sura média, polpa mole.

Sarmento castanho escuro.

CARACTERIZACAO GENE-

TICA: POTENCIALIDADES

Veloso et al., 2010 TECNOLOGICASI
(*)

Bastante sensivel a podriddo. Sensivel a escoriose e ao
oidio. Pouco sensivel ao mildio.

VVS2 145 : 153 Origina vinhos acidos, com aroma acentuado a casta, har-
VWMD5 232232 moniosos e saborosos.
VWMD7 247 : 259

A vindima tardia dos cachos produzidos nas netas permite

VWMD27 181:185 laborar um vinho tipico

ssIVIZAG62 186 : 196
ssrVrZAG79 251:251
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NOTICIARIO

A aluna Cristina Matias do Curso Profissional Técnico de Analises Laboratoriais da Escola
Secundaria Henriques Nogueira estd a realizar um estagio (1 de Margo a 4 de Abril de
2012) em contexto de trabalho, no laboratério central do INIA-Dois Portos. O estéagio,
orientado por llda Caldeira e com a colaboracao de Deolinda Mota, incide sobre a reavalia-
cao do método de determinacao de aglicares redutores em vinhos, por fluxo continuo seg-
mentado, designadamente linearidade, repetibilidade e percentagens de recuperacao.

Rui Luis Fernandes Vidal Santos, Mestrando do Instituto Superior de Agronomia, do Mes-
trado em Viticultura e Enologia, iniciou em 5 de Marco de 2012 o trabalho experimen-
tal para a sua tese. O trabalho intitulado “Efeitos de diferentes tecnologias de envelheci-
mento no perfil de compostos odorantes de aguardentes vinicas” decorrera no INIA - Dois
Portos, sob orientacao de lida Caldeira.

Tiago Manuel Lopes Rosa, finalista de licenciatura em Engenharia Alimentar, da Escola
Superior Agraria de Santarém, Instituto Politécnico de Santarém, iniciou no dia 5 de Margo
um estagio curricular sobre o tema “Contributo para a caracterizacdo elementar de vinhos
com vista a identificagao da sua origem geografica”, sob orientagado da Investigadora Auxi-
liar Sofia Catarino (INRB/INIA Dois Portos) e da Professora Adjunta Helena Mira (ESAS-
IPS).

Sara Canas e llda Caldeira apresen-
taram uma comunicagao, por con-
vite, subordinada ao tema
“Otimizacao da qualidade da Aguar-
dente DOC Lourinhd - Contributos
da investigacao cientifica realizada
no INIA - Dois Portos”, nas Jorna-
das Técnicas “Aguardente DOC
Lourinha”, integradas nas Come-
moracoes do 20° Aniversario da
Regido Demarcada da Aguardente
DOC Lourinhd e realizadas na
Camara Municipal da Lourinha, em
10 de Margo de 2012.

Em 12 e 13 de Margo, Pedro Climaco participou no Curso “A fitossanidade da videira”,
organizado pela Bayer CropScience, Evora.

Em 14 de Marco, J.E. Eiras-Dias lecionou sobre Ampelografia aos alunos do Mestrado em
Viticultura & Enologia, no ISA.

Em 15 de Marco, J.E. Eiras-Dias e Jorge Cunha lecionaram sobre A Biotecnologia na Identi-
ficacdo e Melhoramento das Variedades de Videira aos alunos de Mestrado em Biotecno-
logia da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar (ESTM), Instituto Politécnico de
Leiria, em Peniche.

No dia 15 de Margo Sofia Catarino apresentou a comunicagao (por convite) “Estratégias
para avaliagado da autenticidade geografica do vinho” na Conferéncia de Inovagao e Segu-
ranga Alimentar, Painel de Qualidade e Seguranca Alimentar, Esc. Sup. de Turismo e Tec-
nol. do Mar de Peniche (Inst. Polit. de Leiria).

No dia 19 de Marco, JE. Eiras Dias, Margarida Baleiras-Couto e Sofia Catarino participou
na 1?2 reunido da equipa cientifica do projeto FCT PTDC/AGR-ALI/117341/2010, Biosen-
sor development for wine traceability in the Douro region (WineBioCode), INESC, Porto.

Em 20 de Marco, Pedro Climaco integrou o juri como arguente da dissertacdo de Mestra-
do em Engenharia Agronémica do licenciado Jorge André Correia, dedicada ao tema
“Efeito da época e da intensidade de desfolha na casta Sauvignon”, ISA/UTL, Lisboa.

Em 23 de Marco, J.E. Eiras-Dias, em representacao do INRB, participou na Assembleia
Geral da Associacao Portuguesa para a Diversidade da Videira (PORVID), realizada no
Instituto do Vinho do Douro e Porto (IVDP), no Porto.

No dia 31 de Marco Sofia Catarino lecionou uma aula (por convite) sobre o tema “A com-
posicao mineral do Vinho. Resultados de investigacao desenvolvida no INIA Dois Portos”,
no curso de mestrado em Viticultura e Enologia, unidade curricular de Quimica e Bioquimi-
ca Enolégica, Universidade de Evora.




