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CURSO PRATICO

INOVAR E APERFEICOAR AS
PRATICAS DE ELABORACAO
DOS VINHOS

ROSES

Data:
27.04.2015

Local:
IVV - Instituto da Vinha e do Vinho,
Lisboa

Docente:
Arnaud Morand, enélogo consultor
em Provence - Grupo ICV

+info:
www.vinideas.pt

Objetivos do Curso Pratico:

A elaboracao de vinhos rosés requer algumas reflexdes preliminares
a comegar na vinha, como a escolha de variedades, tipo de praticas
culturais, disponibilidade de agua e rendimentos viticolas. Novas
ferramentas, agora disponiveis, permitem caracterizar as uvas
para direcionar o itinerario técnico de producao. Desde a prensagem,
fase primordial do processo de vinificacdo, é essencial saber
adaptar os objetivos de qualidade as limitagoes tecnoldgicas da
vinificacdo. O papel das borras, reserva da expressao aromatica,
foi reavaliado, e uma gestao cuidadosa das técnicas disponiveis
(niveis de trasfega, estabilizacao, precursores aromaticos, gestao
do azoto, etc.) permitem a melhoria da expressao do potencial
aromatico dos mostos. Igualmente importante € o papel do oxigénio,
pelo que é crucial compreender os mecanismos envolvidos para
conhecimento dos seus efeitos na otimizacao de procedimentos
e controlo em adega. Finalmente, um particular énfase sera dado
a caracterizacao da cor dos vinhos rosés.

0 curso proposto, gracas a experiéncia pratica dos consultores do
ICV, complementada por atividades de experimentacao incessante,
fornece informacoes praticas e completas para endlogos e
produtores do mundo do vinho rosé, fornecendo ferramentas para
a elaboracao desta tipologia de produto de acordo com o perfil de
vinho estabelecido.

A degustacao de diferentes vinhos experimentais (investigacao e
desenvolvimento) permitird uma melhor compreensao dos temas
abordados.

Conteudos programaticos:

- Atualizacao dos Ultimos conhecimentos Vinha

experimentais e praticos relacionados com a

elaboracao dos vinhos rosés.

- Avaliagao dos meios a implementar para inovar
na elaboracao dos vinhos rosés.

- Andlise da evolucgao de perfil.

Destinatarios: Quadros técnicos com funcdes nas
areas de producao, viticultura e enologia, e outros

profissionais interessados.

Docente: Arnaud MORAND, endlogo consultor em
Provence - Franca, Grupo ICV (CV em anexo)

Duracao: 1 dia (9h as 17h)

* Novas castas.

¢ Critérios e novas ferramentas de selecao das
parcelas.

¢ Adicoes foliares.

Gestéo da prensagem

Valorizacao das borras e expressao aromatica

¢ Importancia da clarificacao -novas ferramentas
¢ Estagio em contacto com as borras e maceracao
de borras. Os perfis "tiois".

* Modulacao das adicoes de azoto em fermentacao
em funcao do défice.

* Aquecimento do mosto.

¢ Utilizacao de aparas de madeira de carvalho.

Oxigénio dissolvido
¢ Desoxigenacao.
* Inertizacao.

Cor

¢ Medicao da cor.

¢ Aplicacao e monitorizagao do parametro cor na
vinificacao e conservacao.

¢ Avaliacao do impacto de novas técnicas na cor
(proteinas de origem vegetal, prensagem com
inertizacao...).

Importancia e fundamentos de uma boa gestao
das fermentacoes
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INOVAR E APERFEICOAR AS
PRATICAS DE ELABORACAO
DOS VINHOS

ROSES

Local: IVV - Lisboa | Instituto da Vinha e do Vinho
Data: 27 de abril de 2015
Propina e condicoes de inscri¢ao:

1 Inscricao| 145€ (178,35€ com IVA)
até 17 de Abril

1 Inscricao| 165€ (202,95€ com IVA)
ap6s 17 de Abril

1 Inscricao (AE* CVRs) | 125€ (153,75€ com IVA)
até 17 de Abril

1 Inscricao (AE* CVRs) | 150€ (184,50€ com IVA)
apobs 17 de Abril

*AE - Agentes Econémicos ou Associados das CVR’s

- A comunicacao do orador sera apresentada em
francés.

- O valor da propina inclui: documentacao em
portugués, prova de vinhos experimentais e
comerciais e certificado de participacao (quando
solicitado).

- O valor da propina nao inclui almoco (almoco livre).

- A Inscricdo podera ser efetuada acedendo a
www.vinideas.pt ou enviando um e-mail a VINIDEAs
para vinideas@vinideas.pt

- As inscrigoes sao consideradas validas no momento
da rececao da ficha de inscricao; o pagamento
devera ser efetuado até ao dia anterior da formacao,
por transferéncia bancaria (NIB 0035 0906
00089713930 55) colocando no descritivo da
operacao o numero de inscricao que Ihe foi atribuido,
ou por cheque, enviado para o endereco postal da
VINIDEASs (Apartado 1050, 5000-998 VILA REAL), e
emitido a ordem de VINIDEAs, Desenvolvimento
Enolégico Lda.

- No caso das desisténcias comunicadas ap6s a
data limite de inscricao, a VINIDEAs reserva-se o
direito de cobrar 50% do valor da inscricao. No caso
das desisténcias nao comunicadas, a VINIDEAs
reserva-se o direito de cobrar a totalidade do valor
da inscricao.

- Data Limite para inscricao: 26 de abril de 2015.

- 0 curso sb se realizard mediante nimero minimo
de participantes.

-No momento da inscricao devera declarar conhecer
e aceitar as condicoes indicadas no programa da
formacao para a qual se inscreve.

- Os documentos para faturacao serao emitidos com
os dados indicados na inscricao, nao sendo
permitidas alteracbes posteriores a sua emissao.

GROUPE “‘ Sobre o ICV

" O Grupo ICV - Institut Coopératif du Vin, sediado em Montpellier, &
uma instituicao de referéncia, prestando servicos de aconselhamento
técnico, analise, formacao e produtos enolégicos. E um agente
importante da evolugao no seio da fileira viticola.

Através de uma vigilancia técnica e cientifica constante em Franca e
nas vinhas do mundo inteiro, o Grupo ICV desenvolveu um espirito
pioneiro num meio em constante mutacao onde a cada momento
surgem novas necessidades, novas restricoes, novas oportunidades...

Apoiado por uma estrutura cooperativa que posiciona os viticultores
e o interesse da fileira viticola no coracao das suas preocupacoes, o
Grupo ICV concebe, realiza e vende produtos e servicos a mais de
300 adegas cooperativas, 1700 Produtores e 20 estruturas de
comercializagao.
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