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1. Excecao dos métodos de producgao tradicionais

e A que bebidas espirituosas se aplica

» Aguardente vinica
» Brandy ou Weinbrand

» Aguardente bagaceira ou bagaco de uva

e Sentido da excecdao

Os métodos de producgdo tradicionais sdo uma regra especifica que consta do Anexo | do Regulamento

(UEU) n.2 2019/787, constituindo, quanto as bebidas espirituosas que abrange, uma excegédo a regra

da proibicdo de aromatiza¢ao, que consta da alinea c) do n.2 2 do artigo 7.2 daquele Regulamento.

2. Ambito da exce¢do

e Aromas

Os aromas admitidos pela exce¢do dos métodos de produgdo tradicionais sdo os produtos ndo
destinados a serem consumidos como tais e que sdo adicionados aos géneros alimenticios para lhes
conferir cheiro e/ou sabor ou modificar estes Ultimos, e que sdo feitos ou constituidos por substancias

e preparados aromatizantes naturais, englobando:

> as substancias cuja presenca é natural e que foram identificadas na natureza, obtida por
processos fisicos, enzimaticos ou microbioldgicos adequados a partir de materiais crus de
origem vegetal, animal ou microbiolégica ou transformados para consumo humano por um ou

mais dos processos tradicionais de preparagdo do aroma enumerados nesta OTE;
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» o0s produtos que ndo sejam uma substancia aromatizante, nos termos do paragrafo anterior,

mas que sejam obtidos a partir de:

- Géneros alimenticios, por processos fisicos, enzimaticos ou microbiolégicos adequados a
partir de materiais crus ou transformados para consumo humano por um ou mais dos

processos tradicionais de preparagdo do aroma enumerados nesta OTE, e/ou

- Materiais de origem vegetal, animal ou microbiolégica, que ndo sejam géneros alimenticios,
por processos fisicos, enzimaticos ou microbiolégicos adequados, sendo os materiais utilizados
como tais ou preparados por um ou mais dos processos tradicionais de preparacdo do aroma

enumerados nesta OTE.

e Processos tradicionais de preparacao do aroma

Consideram-se os seguintes processos tradicionais de preparacdo do aroma:

> Trituragdo;

» Revestimento;

» Aquecimento, cozedura, assadura, fritura (até 240 °C a pressdo atmosférica) e cozedura sob
pressdo (até 120 °C);

» Arrefecimento;

> Corte;

» Destilagdo/retificacdo;

> Secagem;

» Emulsificacgdo;

> Evaporacio;

» Extracdo, incluindo extracdo por solventes;
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» Fermentacdo;

» Filtragao;
» Moagem;
> Infusdo;

» Maceracgio;

» Processos microbiolégicos;
» Mistura;

> Descasque;

» Percolagdo;

» Prensagem;

» Refrigeracdo/Congelacdo;
» Torrefacdo/Grelhagem;

» Espremedura;

» Demolha.

e Processo de aromatizacao

A aromatizagdo admitida pela exce¢dao dos métodos de produgdo tradicionais sé pode respeitar a
adicdo de aromas ou de géneros alimenticios sdpidos na produc¢do da bebida espirituosa em causa por

um dos seguintes processos:

> Adicdo;

> Infusdo;

» Maceracgio;

» Fermentacdo alcodlica;

> Destilagdo do alcool na presenca de aromas ou de géneros alimenticios sapidos.
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