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AGRICULTURA E MAR

Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, IP
Regulamento n.° 412/2026

Sumario: Aprova o Regulamento da Aguardente para as Denominacgoes de Origem Douro (Moscatel do
Douro) e Porto.

A disciplina juridica das denominagoes de origem protegidas (DOP) Douro e Porto e indicagoes
geograficas protegidas (IGP) Douro e Duriense encontra-se fundamentalmente consagrada no Estatuto
das denominacoes de origem e indicagdes geograficas protegidas da Regido Demarcada do Douro
(RDD) aprovado em anexo ao Decreto-Lei n.° 106/2025, de 15 de setembro. No artigo 13.° deste esta-
tuto determina-se que a beneficiagdo para a obtencao de vinho do Porto e de vinho licoroso Moscatel
do Douro realiza-se de forma a garantir a paragem da fermentagao e de acordo com o grau de dogura
de vinho pretendido, adicionando ao mosto em fermentagao, proveniente das diversas prensagens,
a quantidade de aguardente de origem viticola para elevar o titulo alcoométrico volumico.

A quantidade de aguardente de origem viticola a utilizar nos vinhos de vindima é fixada anualmente
no Comunicado de Vindima.

Todas as aguardentes de origem viticola serao sujeitas a controlo da qualidade, da exclusiva
competéncia do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I. P. (IVDP, I. P.), podendo este organismo
recorrer, no que respeita a analise laboratorial, a colaboragao de organismos nacionais ou estrangeiros.

A referida aguardente, necessariamente de origem viticola, sujeita a conta-corrente especifica,
deve obedecer as caracteristicas organoléticas, fisicas, quimicas e isotopicas fixadas em regulamento
do IVDP, I. P. ouvido o Conselho Interprofissional. Acresce que para assegurar a manutencao, durante
o processo de envelhecimento, do titulo alcoométrico volumico adquirido dos vinhos do Porto e Moscatel
do Douro, podera ser adicionada aguardente de origem viticola nos termos a regulamentar pelo IVDP, I. P.

A regulamentagao da aguardente a utilizar no vinho do Porto e no vinho licoroso Moscatel do
Douro insere-se na missao do IVDP, I. P, nos termos do Decreto-Lei n.° 97/2012, de 23 de abril, alterado
pelos Decretos-Leis n.°°77/2013, de 5 de junho, e 152/2014, de 15 de outubro, de controlar, promover
e defender as denominagoes de origem e as indicagdes geograficas da RDD, disciplinar e fiscalizar
a producao dos vinhos da RDD, fomentando e garantindo a sua qualidade. Assim, o controlo qualitativo
e quantitativo da aguardente, bem como a sua movimentagao, é condigao indispensavel para o efetivo
controlo do vinho do Porto e do vinho Moscatel do Douro. Assim, nos termos do disposto no n.° 3 do
artigo 13.° do Estatuto das denominagdes de origem e indicagdes geograficas da Regiao Demarcada
do Douro, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 106/2025, de 15 de setembro, o IVDP, I. P, ouvido o Conselho
Interprofissional, estabelece o seguinte

Regulamento da Aguardente para as Denominagoes de Origem Douro (Moscatel do Douro) e Porto

Artigo 1.°
Definigoes
Para efeitos do disposto no presente regulamento entende-se por:

a) «Aguardente de origem viticola»: o produto resultante da destilagdo de vinho e produtos vinicos
e que corresponda as caracteristicas estabelecidas neste regulamento;

b) «Lote de aguardente»: quantidade definida de aguardente com a mesma origem, obtida em con-
digdes uniformes, acondicionada num sé recipiente, e que foi submetida a certificacao de uma so6 vez,

c¢) «Aguardente certificada destinada a elaboracao de vinho suscetivel de obten¢ao das denomina-
¢Oes de origem Porto e Moscatel do Douro»: toda a aguardente de origem viticola aprovada nos termos
do presente Regulamento e demais legislacao em vigor, destinada a beneficiagdo do mosto produzido
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na Regiao Demarcada do Douro (RDD) e aplicado na elaboragao daqueles vinhos, bem como a aguar-
dente utilizada no acerto do respetivo titulo alcoométrico volumico adquirido, durante a conservagao
e armazenamento (aguardente de lotas);

d) «Regido Demarcada do Douro (RDD)» e «Entreposto de Vila Nova de Gaia (EG)»: duas areas
geograficas distintas embora, nos termos da regulamentagado nacional e europeia, o EG seja uma
extensao da RDD;

e) «Utilizador de aguardente»: todos os sujeitos que adquiram aguardente de origem viticola
aprovada pelo Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I. P. (IVDP, I. P.) a destiladores e comerciantes
de aguardente, ou a certifiquem nas suas instalacGes vinicas, ou a adquiram de outros utilizadores
através de cedéncia;

f) «Utilizagao de aguardente»: incorporacao da aguardente de origem viticola certificada no pro-
cesso de beneficiagdo do mosto generoso ou ulterior tratamento de vinho do Porto — aguardente de
lotas — ou ainda do Moscatel Douro, nos termos do artigo 13.° do Estatuto das denominacdes de origem
e indicagoes geograficas da Regiao Demarcada do Douro, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 106/2025, de
15 de setembro.

Artigo 2.°
Apreciacao

1 — A aguardente s6 podera ser utilizada na elaboragao de vinho suscetivel de obtengao das
denominagoes de origem protegidas (DOP) Porto e Moscatel do Douro e transitar para instalagoes
vinicas desde que previamente aprovada pelo IVDP, I. P.

2 — O IVDP, I. P. podera autorizar o transito de aguardente para as instalagoes vinicas dos utili-
zadores, antes da aprovagao, mediante requerimento a apresentar até 48 horas antes da recegao da
aguardente, onde se indique a origem geografica da aguardente, o ano de produgao dos vinhos e pro-
dutos vinicos que lhe deram origem, volume, data, local de descarga e armazenamento da aguardente,
de modo a que os servigos do IVDP, I. P. assistam as operagoes de descarga, procedam a colheita de
amostras e a selagem dos recipientes.

3 — Para apreciagao da aguardente o IVDP, I. P. podera exigir de qualquer destilador, comerciante
de aguardente ou utilizador o documento oficial probatério da sua origem, a propor¢ao das varias
origens no lote a certificar e o documento comprovativo do cumprimento no disposto na alinea a) do
artigo 10.° da Portaria n.° 632/99, de 11 de agosto.

Artigo 3.°
Colheita de amostras

1 — Para obter a apreciacao de cada lote de aguardente, os destiladores, comerciantes de aguar-
dente ou utilizadores finais deverao comunicar ao IVDP, I. P. a origem geografica da aguardente, o ano
de produgao dos vinhos e produtos vinicos que lhe deram origem, os locais de descarga ou de armaze-
namento, a identificagao dos recipientes e respetivos volumes, de forma a poderem ser colhidas pelos
servigos do IVDP, I. P. as amostras necessarias a sua apreciagao.

2 — No ato da colheita das amostras de aguardente em territério nacional sera elaborado um
auto ou registo das operagoes que serd assinado pelo agente de fiscalizagao do IVDP, I. P. que efetuou
a colheita, bem como pelo destilador, comerciante de aguardente ou utilizador. Este procedimento,
também serd observado pelas entidades reconhecidas pelo IVDP, I. P. nos termos da regulamentagao
em vigor.

3 — A colheita de amostras obedecera aos procedimentos estabelecidos pelo IVDP, I. P.

4 — Apos a colheita de amostras, proceder-se-a de imediato a selagem dos recipientes donde
foram retiradas, de modo a garantir a inviolabilidade dos mesmos.
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Artigo 4.°
Prazo e comunicagao
O processo de certificagido da aguardente devera ser concluido num prazo maximo de 12 dias
contados a partir da data de rece¢ao de amostras no IVDP, |. P, sendo o operador notificado por escrito
da decisao. O prazo de resposta podera ser superior no periodo de vindima.
Artigo 5.°
Controlo da qualidade
1 — A certificagdo da aguardente depende do cumprimento cumulativo dos seguintes requisitos:
a) Observancia integral das caracteristicas definidas pelo IVDP, I. P;
b) Manutencao das caracteristicas referidas na alinea anterior até ao momento da sua utilizagao.

2 — A certificagao referida no nimero anterior é valida apenas até 31 de dezembro do ano seguinte
para as aguardentes certificadas em posse dos destiladores ou comerciantes de aguardente.

3 — Avalidade da certificagao das aguardentes na posse dos utilizadores, mantém-se, enquanto
se verificar a manutengao das caracteristicas iniciais, nos termos do anexo | deste regulamento.

4 — Na sequéncia de uma agao de fiscalizagao sao suscetiveis de reprovagao os lotes de aguar-
dente anteriormente aprovados, se se verificarem alteragoes fisico-quimicas relativamente as amostras
de referéncia na posse do IVDP, I. P. e alteragdes sensoriais face ao previsto no anexo | ao presente
Regulamento.

5 — No caso previsto no niumero anterior podera ser solicitada ao IVDP, I. P. uma nova apreciagao
da aguardente, com possibilidade de nova certificagao, nos termos do atual regulamento e demais
legislagao em vigor.

Artigo 6.°

Higiene e seguranca dos géneros alimenticios

O transporte, a distribuigao, o manuseamento, incluindo as operagdes de carga e descarga,
e a armazenagem da aguardente destinada a elaboragao de vinho suscetivel de obtengdo das DOP
Porto e Douro, tera de observar o disposto na legislagao em vigor sobre a segurancga e a higiene dos
géneros alimenticios, podendo, nos limites das competéncias do IVDP, I. P. os agentes de fiscalizagao
verificar o seu cumprimento.

Artigo 7.°

Comercializacao de aguardente

Os destiladores ou comerciantes que detenham aguardente certificada pelo IVDP, I. P. terdo de
comunicar previamente a este Instituto as vendas que pretendem efetuar, preenchendo o formulario
do certificado de procedéncia.

Artigo 8.°

Transporte de aguardente

1 — Sem prejuizo do disposto no nimero seguinte, qualquer transporte de aguardente aprovada
sera obrigatoriamente acompanhado de um documento de acompanhamento eletrénico (e-DA), emitido
de acordo com legislagao em vigor.
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2 — Na circulagao de aguardente aprovada no EG, em que nao haja mudanga de titularidade e entre
locais com o mesmo numero de entreposto fiscal, o transito podera ser efetuado a coberto de uma guia
de remessa, guia de transporte ou outro documento legalmente previsto.

3 — O E-DA devera ser preenchido de acordo com o definido em Circular do IVDP, I. P, e de acordo
com as normas estabelecidas em Protocolo com a Autoridade Tributaria e Aduaneira.
Artigo 9.°
Selagem e rececao dos meios de transporte

1 — O transito de aguardente aprovada, entre os destiladores e os utilizadores sera feito, obriga-
toriamente, em recipientes devidamente selados pelo IVDP, I. P. ou por entidades reconhecidas pelo
IVDP, I. P. de acordo com a regulamentagao em vigor.

2 — No transito de aguardente aprovada entre a RDD e 0 EG ou vice-versa, o transito sera realizado
de acordo com a emissao do certificado de procedéncia.

4 — Arececao dos meios de transporte com aguardente aprovada na RDD e no EG sera feita pelos
utilizadores de acordo com o disposto nos procedimentos internos do IVDP, I. P.
Artigo 10.°
Recipientes

1 — Os recipientes destinados a armazenagem de aguardente devem conter, de modo visivel
e indelével, a palavra «Aguardente Certificada» e o nimero do recipiente, e estarem equipados com
escalas de medicao devidamente aferidas e em perfeito estado de funcionamento.

2 — A aguardente deve ser armazenada em recipientes de ago inox ou outros materiais que,
comprovadamente, ndo alterem as caracteristicas da mesma, sob pena de a aguardente se considerar
irregular nos termos do disposto artigo 19.°

Artigo 11.°

Juncao de aguardentes

1 — Apenas os utilizadores poderao juntar no mesmo recipiente aguardentes provenientes de lotes
sujeitos a distintos processos de aprovagao.

2 — Na sequéncia de uma agao de fiscalizagao do IVDP, I. P. o lote final misto de aguardente podera
ser reprovado, caso se verifiquem alteragoes fisico-quimicas, isotdpicas ou sensoriais que contrariem
o disposto no presente regulamento.

Artigo 12.°

Registo dos movimentos da aguardente

1 — Os utilizadores de aguardente certificada terao de possuir nos locais onde a aguardente
esteja armazenada registos proprios, devidamente atualizados, elaborados de acordo com formulario
estabelecido pelo IVDP, . P.

2 — Os destiladores ou comerciantes de aguardente que possuam aguardente aprovada deverao
manter nos locais de armazenamento registos dos movimentos de aguardente por vasilha e processo
de certificagao, organizados por ordem cronoldgica, de acordo com os procedimentos do IVDP, I. P. ou
suporte informatico do qual conste idéntica informacao.

3 — Na sequéncia de ac¢oes de fiscalizacao do IVDP, I. P. a informacgéao dos registos mencionados
nos nimeros anteriores pode ser recolhida pelos agentes de fiscalizagao.
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Artigo 13.°
Comunicagao dos movimentos da aguardente

1 — As cedéncias de aguardente entre utilizadores serao solicitadas ao IVDP, I. P. com quarenta
e oito horas Uteis de antecedéncia, sendo autorizadas por escrito, pelo IVDP, I. P.

2 — As transferéncias da RDD para o EG ou vice-versa serdo comunicadas ao IVDP, I. P. pela emissao
dos documentos de transporte e criagao do certificado de procedéncia. A validagao destes documentos
por parte do IVDP, I. P. implica a autorizagao da transferéncia e atualizagao da conta corrente.

3 — As perdas acidentais serdao comunicadas ao IVDP, I. P. no momento da sua ocorréncia, sendo
confirmadas pela elaboragao do auto de noticia.

4 — As perdas naturais serao comunicadas no momento da sua constatagdo por declaragao ao
IVDPR, I. P.

5 — A utilizagao de aguardente em lotas de vindima e em lotas de colheitas anteriores serd comu-
nicada ao IVDP, I. P, de acordo com o formulario do IVDP, I. P, até ao dia 15 do més sequinte a referida
utilizacao.

6 — A utilizacao de aguardente em lotas de stock, nos termos do n.° 4 do artigo 13.° do Estatuto
das denominagoes de origem e indicagdes geograficas protegidas da RDD aprovado em anexo ao
Decreto-Lei n.° 106/2025, de 15 de setembro, ndo podera exceder 2 % do stock de vinhos licorosos
suscetiveis de obtengao das DOP Porto e Moscatel do Douro existentes, devendo observar a Circular
do IVDP, I. P, aplicavel. Esta utilizagao apenas é permitida em vinhos licorosos suscetiveis de obtengao
das DOP Porto e Douro na medida estritamente necessaria a reposi¢ao de perdas naturais, nao podendo
resultar em aumento do volume de stock.

Artigo 14.°
Cedéncia de aguardente

1 — A cedéncia entre utilizadores de aguardente esta dependente de autorizagao prévia do IVDP, I. P.

2 — A aguardente utilizada na lotagao de vinho licoroso suscetivel de obtengdo da DOP Moscatel
do Douro, nao dara origem a movimentos de restituigao de taxa.

Artigo 15.°
Arquivo de documentagao

Toda a documentacgao relativa a aprovagao, transito e utilizagao da aguardente deve ser mantida

em arquivo pelos agentes econémicos pelo periodo legalmente definido.
Artigo 16.°
Competéncia para apreciagao

1 — Compete ao laboratério do IVDP, I. P. a analise fisico-quimica e isotépica da aguardente
e a camara de provadores do IVDP, |. P. a sua analise sensorial.

2 — E admitido recurso para a Junta Consultiva de Provadores dos vinhos com denominacgao de
origem Porto da deliberagao da camara de provadores do IVDP, I. P. que reprove uma aguardente.

3 — Todas as deliberagoes sao fundamentadas.

4 — O funcionamento da camara de provadores do IVDP, I. P. e da Junta Consultiva de Provadores
dos vinhos com denominacao de origem Porto consta de regulamento préprio do IVDP, I. P.
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Artigo 17.°

Detencgao de aguardentes sem denominagao de origem ou desqualificagao das aguardentes
para vinho do Porto ou Moscatel do Douro

1 — Sem prejuizo do disposto no presente regulamento, todos os outros produtos vinicos produ-
zidos, elaborados, armazenados ou que transitem na RDD ou no EG poderao ser controlados e fisca-
lizados pelo IVDP, I. P. nos termos, designadamente, do disposto no Decreto-Lei n.° 97/2012, de 23 de
abril, alterado pelos Decretos-Leis n.°* 77/2013, de 5 de junho, e 152/2014, de 15 de outubro, e do
consagrado no n.° 2 do artigo 40.° do Estatuto das denominagoes de origem e indicagoes geograficas
da RDD, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 106/2025, de 15 de setembro.

2 — A desnaturagao ou desdobramento e consequente desqualificagdo de aguardente certificada
para utilizagao nas DOP serao, obrigatoriamente, previamente comunicadas ao IVDP e acompanhadas
pelos servicos de fiscalizacao que efetuarao a colheita de amostras e selagem dos recipientes em que
a desnaturagao ou o desdobramento tenha lugar. As aguardentes desnaturadas ou desdobradas nos
termos do nimero anterior serdo objeto de contas correntes especificas.

Artigo 18.°
Taxas

1 — Sera cobrada aos utilizadores de aguardente destinada a elaboragao de vinho suscetivel de
obtencao da DOP Porto, a taxa prevista na alinea b) do artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 173/97, de 16 de julho.

2 — O IVDP I. P. cobrara ainda dos destiladores ou comerciantes de aguardente, interessados na
apreciacao da aguardente destinada a elaboragao de vinho suscetivel de obtengao das DOP Porto ou
Douro (Moscatel do Douro), nos termos deste Regulamento, as importancias constantes da tabela em
vigor no IVDP, I. P. pela recolha de amostras, pelos servigos analiticos e de prova prestados, bem como
todos os custos, incluindo os de transporte, suportados pelo IVDP, I. P. no caso de recurso a prestagao
de servigos por terceiros.

3 — Sempre que os servigos solicitados se destinarem a elaboragao de vinho suscetivel de obter
a DOP Douro (Moscatel do Douro) ou a quaisquer outros fins, serdo cobradas as importancias referidas
no numero anterior.

4 — Pelos servigos solicitados pelos utilizadores de aguardente, nao serdao cobrados os custos
referidos nos nimeros anteriores, excetuando as analises subcontratadas.

5 — Aliquidacgao e cobranga das taxas previstas, bem como o seu pagamento coercivo regem-se
pelo disposto no Decreto-Lei n.° 173/97, de 16 de julho.

Artigo 19.°
InfragOes

1 — Sem prejuizo do disposto nos nimeros seguintes, a infragcao ao disposto neste regulamento fica
sujeita as sangoes consagradas na legislagcao em vigor, designadamente no Decreto-Lei n.® 213/2004,
de 23 de agosto, na sua redagao atual, que estabelece o regime das infragdes vitivinicolas, e no
Decreto-Lei n.° 173/97, de 16 de julho, em particular quando se constatar desconformidade entre os
quantitativos reais e os participados nos termos dos artigos 12.° e 13.° deste regulamento e quando
se verifique a existéncia de vinhos a que haja sido adicionada aguardente em infragao ao disposto no
presente regulamento.

2 — O IVDP, I. P. procedera a suspensao da inscricao do operador em causa e a selagem dos
respetivos recipientes, bem como, tratando-se de operador de vinho do Porto, a suspensao imediata
da capacidade de venda, nos termos dos artigos 35.° a 37.° do Estatuto das denominagdes de origem
eindicagdes geograficas da RDD, aprovado em anexo ao Decreto-Lei n.° 106/2025, de 15 de setembro,
quando seja encontrada em centro de vinificagao, em armazém, em transito para estes locais ou de
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alguma forma na detengao dos operadores que se dediquem a elaboragao de vinho suscetivel de obter
as DOP Porto e Douro, aguardente nao certificada pelo IVDP, I. P. nos termos deste regulamento ou nao
abrangida pela autorizagao prevista no n.° 2 do artigo 2.°

3 — No caso de aguardente nao aprovada pelo IVDP, I. P. ou ndo abrangida pela autorizagao prevista
non.° 2 do artigo 2., o levantamento da suspensao da inscrigao do operador prevista no nimero ante-
rior s6 tera lugar quando os produtos sejam retirados das instalagoes do operador em causa, devendo
o agente de fiscalizagao do IVDP, I. P. retirar os selos e acompanhar o destino dos referidos produtos.

4 — No caso de desconformidade entre os quantitativos reais e os participados nos termos dos
artigos 12.° e 13.° deste regulamento ou quando se verifique a existéncia de vinhos a que haja sido
adicionada aguardente em infragao ao disposto no presente regulamento, o IVDP, I. P. realizara analises
fisico-quimicas e organoléticas aos vinhos pertencentes ao operador e se o resultado das referidas
andlises determinar que os vinhos foram elaborados com aguardente irregular ou que a aguardente
nao corresponde as caracteristicas exigidas, aplicar-se-a os procedimentos previstos nos numeros 1
e 2 deste artigo.

5 — As andlises referidas no nimero anterior serao efetuadas pelo IVDP, I. P. ou em laboratério
externo a que este entenda necessario recorrer, a expensas do operador, que devera depositar a quan-
tia correspondente ao respetivo prego na tesouraria do IVDP, I. P. no prazo que lhe for fixado por aviso
expedido pelos servigos.

Artigo 20.°
Revogacao

E revogado o Regulamento n.° 84/2010, de 25 de janeiro de 2010, publicado no Dirio da Republica,
2.2 série, N.° 26, de 8 de fevereiro de 2010.

Artigo 21.°

Entrada em vigor

O presente regulamento entra em vigor no dia seguinte ao da sua publicagao no Didrio da Repu-
blica, 2.2 série.

Aprovado em reuniao do Conselho Interprofissional do IVDP, I. P, de 9 de abril de 2026.

Proceda-se a publicagao deste regulamento no Diario da Republica, 2.2 série.

10 de abril de 2026. — O Conselho Diretivo do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, |. P.:
Gilberto Paulo Peixoto Igrejas, presidente — Maria Natalia Moser Abreu Ribeiro, vice-presidente, em
regime de supléncia.

ANEXO |
Caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas:
a) Caracteristicas organoléticas:
Limpidez — limpido;
Cor — incolor;

Aroma e sabor — sem quaisquer outros estranhos a matéria-prima ou defeituosos.
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b) Caracteristicas fisico-quimicas:

Cédigo Parametro Valor limite
01 Limpidez Limpido.
02 Cor Incolor.
33 Carbamato de etilo <100 pg/ dm?
74 Titulo alcoométrico bruto 770%0,5%vol.a20°C
75 Acidez total < 300 mg de acido acético/ dm?* de &lcool a 100 % vol.
76 Alcoois superiores totais 210 a 300 mg/100 cm? de alcool a 100 % vol.
7 Etanal <50 mg/100 cm? de alcool a 100 % vol.
78 Acetato de etilo <100 mg/100 cm? de &lcool a100 % vol.
79 Metanol <100 mg/100 cm?* de alcool a 100 % vol.
80 2-Butanol <4 mg/100 cm? de &lcool a 100 % vol.
83 Alcool alilico <1,5mg/100 cm? de alcool a100 % vol.
84 1-Butanol < 1,7 mg/100 cm® de alcool a 100 % vol.
86 Acido cianidrico <0,2 mg/ dm® de Aguardente
96 Relagao 1-Propanol/iso-Butanol <0,8
97 Relagao alcoois amilicos/iso-Butanol 22,5
98 Calcio <3 mg/ dm?® de Aguardente
99 Cobre <1 mg/ dm?® de Aguardente
100 Ferro <1 mg/ dm? de Aguardente
147 Massa volumica 0,86748 +0.00134 g/dm?®

1) O residuo correspondente ao extrato seco total devera ser incolor, ndo devera revelar qualquer anormalidade relativamente
ao residuo tipico obtido na evaporagao de aguardente de origem viticola.

Il) A proveniéncia viticola da aguardente sera verificada pela relagdo 13C/12C, e pelas Razdes Isotépicas de Deutério/

Hidrogénio.
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