BRUT

Concurso Internacional de Espumantes Brut Experience

Prestigio para espumantes
dos Vinhos Verdes, Bairrada e Alentejo

- Prémio apenas atribuido a espumantes
gue tenham mais de 95 pontos em 100

- Presentes espumantes da Alemanha,
Espanha, Franca, Italia e Portugal

Lisboa, Julho de 2023 — O jari do 6° Concurso Internacional de Espumantes Brut
Experience atribuiu, este ano, a distingdo mais alta a dois espumantes da Bairrada,
um da Regido dos Vinhos Verdes e outro do Alentejo.

Os grandes vencedores foram o0s espumantes Jodo Portugal Ramos 2015
Alvarinho Grande Reserva, Ravasqueira Grande Reserva 2014 e Montanha 2010
e Montanha C& da Bairrada 2012 Grande Cuvée, que conseguiram mais de 95
pontos em 100 no concurso. Foram atribuidas ainda 11 Medalhas de Ouro e 12 de
Prata.

Numa competicdo que segue 0s regulamentos internacionais do sector, pois séo
apenas atribuidas medalhas até 30% dos vinhos em competicdo, foram
distinguidos, em prova cega, 27 espumantes.

No evento deste ano, que decorreu, em Lisboa, no Hotel Holiday Inn Lisbon
Continental, um jari composto por docentes universitarios, jornalistas e criticos
da especialidade, escanc¢des, endlogos e proprietarios de lojas de vinho, avaliou a
qualidade de 100 espumantes produzidos na Alemanha, Espanha, Franca, Italia e
Portugal.

Organizado pela Enéphilo, marca com historico na organizacdo de eventos
vinicos de nicho, como o Enophilo Wine Fest, em Lisboa, Porto e Coimbra, Brut
Experience é uma experiéncia feita de varios momentos, um conceito que integra
um Evento de Espumante com um Concurso Internacional de Espumantes.



Os criadores e responsaveis pela sua organizacao sdo José Miguel Dentinho, Eng®
de formacao, jornalista de profissdo e provador em Vvarios concursos nacionais e
internacionais, e Luis Gradissimo, Eng® de formacdo, enofilo e empreendedor,
formador e organizador de eventos vinicos. Segundo a organizagdo, “o Brut
Experience pretende distinguir e dar a conhecer, aos consumidores, os melhores
espumantes nacionais e internacionais, estimular a producdo de espumantes de
qualidade e contribuir para a expansao da cultura do espumante”.

Em anexo:
Lista de espumantes premiados e foto do juri da 62 Edicdo do Brut Experience
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BRUT EXPERIENCE 2023 - Lista de espumantes premiados

BRUT

Nome do espumante Pais Medalha
Jodo Portugal Ramos 2015 Alvarinho Grande Reserva Portugal MGl
Montanha 2010 Portugal Gl
Ravasqueira Grande Reserva 2014 Portugal Gl
Montanha 2012 "Ca da Bairrada" Grande Cuvée Portugal G
Nicolas Feuillatte Reserve Exclusive Brut Franga Ouro
Quinta do Rol 2011 Grande Reserva Rosé Pinot Noir Portugal Ouro
Quinta d'Aguieira 2014 Portugal Ouro
Montanha 2018 Chardonnay + Arinto Grande Cuvée Portugal Ouro
Marqués de Marialva Cuvée Primitivo Brut Nature 2015 Portugal Ouro
Familia Hehn 2011 Grande Cuvée Portugal Ouro
Terras do Avo 2016 Pai 80 Portugal Ouro
Quinta do Cerrado 2016 rosé Portugal Ouro
Encontro 2015 Reserva Bruto Portugal Ouro
Milheiro Selas 2017 Pinot Noir Cerceal Portugal Ouro
Dona Paterna 2019 Bruto Alvarinho Portugal Ouro
Pingo Doce 2019 Blanc de Noirs Portugal Prata
Casa de Vinhago 2020 Reserva Extra Bruto Portugal Prata
Montes Claros 2019 Portugal Prata
Anténio Marinha Vinhos 2019 Portugal Prata
Pingo Doce 2020 Bruto Portugal Prata
Luiz Costa 2017 Bruto Natural Portugal Prata
Cartuxa 2015 rosé Portugal Prata
Soalheiro 2020 Bruto Alvarinho Portugal Prata
Riva dei Frati Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Italia Prata
Reguengo de Melgaco 2019 Alvarinho Portugal Prata
Marqués de Marialva Baga Cuvée Bruto 2015 Portugal Prata
Coto de Mamoelas 2019 Super Reserva Portugal Prata
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